





MADE IN ITALY

L'ITALIANA

LA PASTA ITALIANA DI QUALITA

PRODOTTO WELLNESS

PREMIATA
MIGLIOR PASTA ITALIANA DA

QUALITA CERTIFICATA

N

ASSOCIAZIONE
ITALIANA




LA PASTA FA BENE

SE FATTA BENE
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Clief

GRAN!I

PASTA POROSA

TRAFILA AL BRONZO

NON PASTORIZZATA,
ESSICCATA CON
VENTILAZIONE
CONTROLLATA IN
CELLE STATICHE A 38°C
PER MINIMO 48 ORE

LIVELLO CONTENUTO
DI FUROSINA

COLORE CHIARO

o=

o0
o0

—_—
—
—

@5 (=5l

100% Italiani

Raddoppia il suo
volume in cottura
e assorbe i sughi

Trattiene
i condimenti

Valori
nutrizionali
inalterati

Alto livello
di salubrita

Indice di lavorazione
qualificata della pasta

CEDE ABBONDANTE E CREMOSO AMIDO
Perfetto per amalgamare il piatto






AUTENTICA TRADIZIONE ITALIANA

E UTILIZZARE GRANI AUTOCTONI
CON UNA FILIERA CONTROLLATA
CHE PRESERVI LA BIODIVERSITA
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* Una forza glutine bassissima == A \

'L'ITALIANA
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UNA MATERIA PRIMA CHE HA UN \
ALTISSIMA DIGERIBILITA, CON UN W #
ALTA CONNOTAZIONE DI
PROFUMO E GUSTO

* Un basso indice glicemico

I PROCESSI DI LAVORAZIONE DELLA PASTA NON
PREVEDONO PASTORIZZAZIONE MA
ESSICCAZIONE IN CELLE STATICHE CON
TEMPERATURE NATURALI CHE NON SUPERANO
I38°C E DOPO 80 ORE OTTIENI

UNA PASTA GUSTOSA, NUTRIENTE E SALUTARE

IL CONSUMATORE RICONOSCE

- UNA PASTA DI QUALITA QUANDO E:

* BIANCA POROSA - ALLA VISTA

« PROFUMO DI GRANO - ALICOLFATTO

« AROMATICA

PERSISTENTE

CHE RICORDA LA MANDORLA

FILIPPO CEA - AL PALATO

« AMIDO CREMOSO - IN
PREPARAZIONE

« ELEGANTE DAL GESTO

« RICERCATO - AL PIATTO






LA PASTA CHE AIUTA
LA BUONA SALUTE

Con 1 suoi grani originari e
I’essiccazione naturale,
garantisce un’alta digeribilita
e un nutrimento qualificato.

Perfetto per una dieta low
calories, carbs e gluten.




ALCUNE DELLE AZIENDE

CHE CI HANNO SCELTO IN ITALIA E NEL MONDO
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CREATA PER ESA GNI RICETTA
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LA PASTA FA BENE
SE E FATTA BENE.

INDIRIZZO
ADDRESS

Via Decio Filipponi 15, Roma

CONTATTI
CONTACTS

info@italianaigf.com

www.italianaigf.com



